Pour toutes demandes de renseignement merci de nous appeler au 02.32.30.00.12

Mélangeur sous vide Marque UNIMIX 5 litres (2606007)

MELANGEUR UNIMIX SOUS VIDE

CAPACITE 5 LITRES

MACHINE DE TABLE / LABORATOIRE

MELANGEUR SOUS VIDE DESTINE AUX APPLICATIONS DE LABORATOIRE ET AUX PETITES PRODUCTIONS.
EQUIPE D'UNE CUVE A DOUBLE ENVELOPPE AVEC AGITATION ET CONTROLE DES PARAMETRES DE
PROCESS PAR PUPITRE ELECTRONIQUE.

FONCTIONNEMENT SOUS VIDE
« AGITATION MECANIQUE
« CUVE A DOUBLE ENVELOPPE
 DIFFERENTS PIQUAGES SUPERIEURS EN TC 50,5
« RACCORDS RAPIDES AVEC VANNE
« SOUPAPE DE SECURITE
« HUBLOT DE CONTROLE
« PUPITRE DE COMMANDE INTEGRE
« AFFICHEUR ELECTRONIQUE
« CONTROLE DE LA TEMPERATURE PRODUIT
« CONTROLE DE LA TEMPERATURE DE LA DOUBLE ENVELOPPE
« VARIATION ELECTRONIQUE DE LA VITESSE D'AGITATION PAR POTENTIOMETRE
« COMMANDE MARCHE / ARRET AGITATEUR
« COMMANDE MARCHE / ARRET CHAUD / FROID
+« COMMANDE MARCHE / ARRET ECLAIRAGE
« COMMANDE MARCHE / ARRET VIDE

ALIMENTATION ELECTRIQUE : 220 V — 50 HZ
ALIMENTATION AIR COMPRIME
ALIMENTATION EAU
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